
C L A S S I C
75 cl – 13.5% Vol

Production :  200 000 Bouteilles de 75 cl

Variétés :  Cabernet Sauvignon, Syrah, Tempranillo 

  avec dominance de Cabernet

Lieu de  Domaine de la Zouina, Ait Bourzouine

Production :  El Hajeb, Meknés – Maroc

Vinification :  Réception des raisins en chambre froide 

  pendant 24h

  Tri manuel sur table

  Début de fermentation à basse température   

  pour garder un maximum de fruit

  Elevage en cuve pendant 15 mois

Commentaire de l’œnologue :

Avec des notes de cuir, de tabac et de moka, ce vin de couleur 
noire intense avec des reflets rubis, assemblage d’une majorité 
de Cabernet-Sauvignon, associé à la Syrah et au Tempranillo, 
présente une attaque suave et délicate laissant entrevoir des tanins 
ronds et fins et offrant la complexité des grands terroirs.

Ce vin très agréable en bouche avec un bel équilibre se marie avec 
bonheur à toutes les sortes de viandes et de fromages pour le plus 
grand bonheur du dégustateur.


