
R O S É
75 cl – 13% Vol

Production :  60 000 Bouteilles de 75 cl

Variétés :  Variétés : 90% Syrah, tempranillo

Lieu de  Domaine de la Zouina, Ait Bourzouine

Production :  El Hajeb, Meknés – Maroc

Vinification :  Réception des raisins en chambre froide 

  pendant 24h

  Pressurage direct

  Fermentation à basse température

  Elevage en cuve pendant 4 mois

Commentaire de l’œnologue :

Rosé d’une grande complexité avec un fruité très présent, 
une belle longueur en bouche avec des notes de fruits 
rouges et une finale sur les épicés.

Conviendra parfaitement à votre apéritif et tout type 
de tajine.


